
Kürbiscremesuppe mit Schlagrahm 11.00

Nüsslisalat mit sautierten Pilzen 13.50

Blattsalat mit Ei und Speck 12.50

Wildbratwurst an Preiselbeer-Zwiebelsauce
Hausgemachte Spätzli und Rotkraut 25.50

Hirschpfeffer mit Jägergarnitur 34.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Rehschnitzel "Brauerei" 39.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Rehgeschnetzeltes "Hausart" 37.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Wildschweinfilet im Speckmantel auf Waldpilzen 43.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Wildschweinbraten an Baarer-Biersauce 32.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Wild-Vegiteller 26.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut, Maroni, Früchtegarnitur

Wildschwein Cordon bleu (Pilzen, Speck, und Raclette) 38.50
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Spätzli-Pfanne 25.50
mit Gemüse, Rahm und Käse

Ravioli mit Hirschfleischfüllung 27.50
an Waldpilzrahmsauce 

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.

W I L D K A R T E



Cream of pumpkin soup with whipped 11.00

Lamb’s lettuce with sautéed mushrooms 13.50 

Leaf salad with egg and bacon 12.50 

Venison bratwurst with cranberry and onion sauce 25.50 
Homemade spaetzle and red cabbage 

Deer hunter with pepper garnish 34.50 
Homemade dumplings, brussel sprouts, red cabbage and chestnuts

Venison escalope "Brauerei" 39.50 
Homemade spaetzle, brussel sprouts, red cabbage and chestnuts

Strips of venison "home-style" 37.50 
Homemade spaetzle, brussel sprouts, red cabbage and chestnuts 

Wild boar fillet wrapped in bacon on wild mushrooms 43.50 
Homemade spaetzle, brussel sprouts, red cabbage and chestnuts 

Wild boar shoulder roast Baarer-beer sauce 32.50 
Homemade spaetzle, brussel sprouts, red cabbage and chestnuts 

Vegetarian plate 26.50 
Homemade spaetzle, brussel sprouts, red cabbage, chestnuts, fruit garnish

Wild Boar Cordon bleu (Mushrooms, bacon, and raclette)                              38.50
Homemade spaetzle, Brussels sprouts, red cabbage and chestnuts

Spaetzle pan 25.50 
with vegetables, cream and cheese

Venison-filled ravioli 27.50 
with a creamy wild mushroom sauce

All prices in CHF and including VAT

V E N I S O N S P E C I A LT I E S


